Oferta wielkanocna

catering dla firm

Organizujesz spotkanie wielkanocne w firmie.

Oferta na wielkanocne potrawy od ,Kreatordéw Smaku” jest dla Ciebie.
Poczestunek wielkanocny w dzisiejszych czasach nie tylko w gronie rodziny,
ale takze w gronie wspéipracownikéw. Powierzajac naszej firmie organizacje
spotkania wielkanocnego dla swoich pracownikéw i partneréw biznesowych,
zyskacie Panstwo rodzinng atmosfere, ktdéra podkresla tradycyjne swigteczne
potrawy, przygotowane przez doswiadczonych kucharzy i wyjatkowe aranzacje
stotéw. 0 wszystko to zadba doswiadczona i wyspecjalizowana obstuga, ktéra

uwzgledni wszelkie Paristwa zyczenia i sugestie.



Menu Wielkanocne dla firm

Zestaw |

Danie gorace:
- Zur z grzybami, jajem i chrzanem (350 ml/os)
- Pieczona biata kietbasa z chrzanem i rozmarynem w kolorowym pieprzu (200 gr/os)

Zimne przekaski (300 gr/os):
- Miesa pieczone i wedzone podane z zurawing i chrzanem
- Pieczen rzymska z jajem i koprem otulona bekonem
- Terrina z tososia wedzonego z serkiem philadelphia, szpinakiem i ptatkami migdatow
- Jaja faszerowane sosem tatarskim podane na roszpunce z suszong zurawing
- Jaja faszerowane tunczykiem z pomidorkami cherry i szczypiorem
Dodatki: pieczywo, masto smakowe, sos tatarski, chrzan, zurawina

Satatki (150 gr/os):

- Warstwowa satatka z jajem, szynka, kukurydza i ananasem

- Satatka wiosenna z jajem, prazonymi pestkami dyni, szynka sezonowang i sosem jogurtowym
- Satatka jarzynowa z jajem przepiérczym i kawiorem

Stot stodko owocowy:

- Kawa z expresow

- Herbata smakowa

- Owaoce filetowane (10 dkg/os)

- Babka wielkanocna / Mazurek (15 dkg/os)
- Soki owocowe (0,5 L/0s)

- Woda gazowana i niegazowana (0,5 L/os)

Cena zestawu |: 73 zt netto/os
- (w cenie transport, szkto, porcelana, stoty pod bufety, obrusy biate/czarne, podgrzewacze)
Dodatkowo ptatne*: obstuga kelnerska / rozstawienie ze sprzatnigeciem bez obstugi

Zestaw Il

Zupa - wybieramy | pozycje (350 ml/os):

- Zupa z grzybami, jajem, chrzanem i $wiezo tartym majerankiem
- Krem z borowikéw z grzankami

- Zupa chrzanowa z tymiankiem, pieczong cebulg i biatg kietbaska

Il danie - wybieramy Il pozycje (400 gr/os z dodatkami):

- Zrazy wotowe z karmelizowang cebulkg, grzybami i boczkiem w sosie pieczeniowym z tymiankiem
- Pieczen ze schabu faszerowana biatg kietbasa podana z sosem kurkowym

- Golonka z indyka pieczona w ciemnym piwie podana z mtodg kapusta z koprem i pomidorami

- Rolada z kurczaka faszerowana szpinakiem, suszonym pomidorem i szalotkg z sosem ziotowym

- Loso$ pieczony w pesto z sosem cytrynowym

- Panierowany filet z pstraga w migdatach z pieczonymi pomidorkami cherry i rukola

- Makaron petnoziarnisty z oliwa, pieczonymi warzywami i $wiezym szpinakiem

- Lazania z grzybami pod beszamelem z nutkg chrzanu i bazylii

- Pierogi z kasza i grzybami

Dodatki do Il dania

do wyboru: 2 pozycje dodatek skrobiowy i 2 pozycje suréwki:

- Ziemniaki mtode z koprem / ziemniaki opiekane z rozmarynem
- Puree z selera i zielonego groszku

- Ryz z kurkumg i kolendra / ryz z pieczonymi warzywami

- Kasza kus kus z zielonym groszkiem / kasza gryczana

- Kasza peczak z grzybami / kasza bulgur

- Kopytka / kopytka ziotowe / kluski slaskie

- Marchewka karotka duszona na masle tymiankowym

- Brokuty gotowane z sosem serowym i prazonymi pestkami dyni
- Mtoda kapusta zasmazana z koprem i pomidorami

- Buraki glazurowane w miodzie




- Fasolka szparagowa z sezamem

- Warzywa grillowane z pesto

- Colestaw / mizeria / kiszona kapusta z kminkiem / ogérek matosolny
- Wiosenna z winegretem / pomidorki cherry z szalotka i rukola

Zimne przekaski (300 gr/os):
- Kompozycja pasztetéw podana z chrzanem i zurawing

- Poledwiczka wieprzowa faszerowana szpinakiem i suszonym pomidorem otulona w szynke sezonowang z sosem
tatarskim

- Schab po warszawsku (chrzan, jajo, szczypior)

- Pieczen z indyka z morela, suszona zurawing i $liwkami

- Tymbaliki wielkanocne z kurczakiem, jajem przepiérczym i groszkiem

- Carpaccio z wedzonego tososia z mixem satat z orzechami, serem grana padano i oliwg cytrynowa

- Roladki ze $ledzia z grillowang cukinia, papryka, rukola i sosem korzennym

- Jaja faszerowane pieczarkg ze szczypiorem w skorupkach podane w gniazdach z szynki sezonowanej z kietkami
lucerny

Satatki (200 gr/os):

- Wielkanocna satatka Caprese z pomidorkéw cherry, mini mozzarelli, jaj przepiérczych podana ze swiezym
szpinakiem i sosem balsamico

- Satatka cesar z kurczakiem, grzankami, serem grana padano na mixie satat z satata rzymska

- Satatka z mtodych ziemniakéw, marynowanych kurek, ogoérka, jajka, groszku, czerwonej fasoli i szczypioru

- Satatka jarzynowa z jajem przepiérczym i kawiorem

Stot stodko owocowy:

- Kawa z expresow

- Herbata smakowa

- Owaoce filetowane 10 dkg/os

- Ciasta tradycyjne 15 dkg/os

- Babka wielkanocna / Mazurek / Sernik / Makowiec

- Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy) - 1litr / osoba
- Lemoniada wielkanocna - 1litr / osoba

- Woda gazowana i niegazowana - 1litr / osoba

Cena zestawu Il: 105 zt netto/os
- (w cenie transport, szkto, porcelana, stoty pod bufety, obrusy biate/czarne, podgrzewacze)
Dodatkowo ptatne*: obstuga kelnerska / rozstawienie ze sprzatnigciem bez obstugi




Menu Wielkanocne dla firm

Zestaw llI

Zupa - wybieramy Il pozycje (350 ml/os):

- Zur z grzybami, jajkiem i chrzanem

- Krem z biatych warzyw z chrzanem, tymiankiem i chipsem bekonowym
- Krupnik z kurkami, kaszg peczak i $wiezo tartym majerankiem

- Krem z borowikéw z grzankami

Il danie - wybieramy Il pozycje (400 gr/os z dodatkami):

- Udko z kaczki pieczone w ttuszczu podane z grillowana gruszka i sosem wisniowo - korzennym

- Zraz z poledwiczek wieprzowych z rukola, suszonym pomidorem i mozzarella z sosem pieczeniowo —
tymiankowym

- Golonka wieprzowa pieczona z pomidorami, czosnkiem i rozmarynem

- Sznycelki z indyka z grillowana gruszka i cukinig w sosie kurkowym

- Sandacz smazony w mace kukurydzianej podany z grillowanym bekonem, suszonym pomidorem i rukola
w sosie ziotowym

- toso$ gotowany w ziotach podany ze szparagami z mastem tymiankowym

Opcja wegetarianska

- Krokiety z boczniakiem, jajem i szczypiorem

- Penne w sosie borowikowym z serem grana padano i rukola

- Pierozki z ricottg i szpinakiem w sosie gorgonzola

Dodatki do Il dania do wyboru: 2 pozycje dodatek skrobiowy i 2 pozycje surowki:
- Ziemniaki mtode z koprem / ziemniaki opiekane z rozmarynem

- Puree z selera i zielonego groszku

- Ryz z kurkuma i kolendrg / ryz z pieczonymi warzywami

- Kasza kus kus z zielonym groszkiem / kasza gryczana

- Kasza peczak z grzybami / kasza bulgur

- Kopytka / kopytka ziotowe / kluski $laskie

- Marchewka karotka duszona na masle tymiankowym

- Brokuty gotowane z sosem serowym i prazonymi pestkami dyni

- Mtoda kapusta zasmazana z koprem i pomidorami

- Buraki glazurowane w miodzie

- Fasolka szparagowa z sezamem

- Warzywa grillowane z pesto

- Colestaw / mizeria / kiszona kapusta z kminkiem / ogérek matosolny
- Wiosenna z winegretem / pomidorki cherry z szalotka i rukola

Z|mne przekaski (350 gr/os):
Rozbef wotowy pieczony po angielsku podany z konfiturg figowa

- Kompozycja pasztetéw podana z konfiturg z czerwonej cebuli i balsamico

- Poledwiczki wieprzowe po warszawsku

- Pieczona kaczka faszerowana $liwka, morelg i pistacja

- Tymbaliki wielkanocne z kurczakiem, jajem przepiérczym i groszkiem

- Canelloni z tososia z serkiem philadephia i szpinakiem

- Sledz marynowany w zalewie korzennej z szalotka

- Carpaccio z pieczonego buraka z mixem satat z kozim serem i oliwa rozmarynowa

- Jaja faszerowane pieczarka ze szczypiorem w skorupkach podane w gniazdach z szynki sezonowanej
z kietkami lucerny

Satatki (200 gr/os):
- Wielkanocna satatka Caprese z pomidorkéw cherry, mini mozzarelli, jaj przepiérczych
podana ze $wiezym szpinakiem i sosem balsamico

- Satatka z makaronu petnoziarnistego z grillowanym kurczakiem, serem halloumi,
pomidorkami cherry, fasolkg szparagowa i prazonym sezamem

- Satatka z pieczonym tososiem, mixem satat, suszonym pomidorem
i grillowang papryka

- Warstwowa satatka z jajem, szynka, kukurydzg i ananasem




Stot stodko owocowy:
- Kawa z expresow
- Herbata smakowa
- Owoce filetowane 15 dkg/os
- Ciasta tradycyjne 15 dkg/os
- Babka wielkanocna / Mazurek / Sernik / Makowiec
- Mini musy 2 szt/os
panna cotta z cynamonem z malinami
mus czekoladowy z suszong zurawing
- Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy) - 1,5 litra / os
- Lemoniada wielkanocna - 1,5 litra / os
- Woda gazowana i niegazowana - 1,5 litra / os

Cena zestawu lll: 128 zt netto/os
- (w cenie transport, szkto, porcelana, stoty pod bufety, obrusy biate/czarne, podgrzewacze)
Dodatkowo ptatne*: obstuga kelnerska / rozstawienie ze sprzatnieciem bez obstugi

OBSLUGA":

Do 30 0s6b - 250 zt netto

Powyzej 30 os - uwzgledniamy kolejng osobe

Rozstawienie ze sprzatnieciem bez obstugi do 50 oséb - 150 zt netto

Wesotych Swigt Wielkanocnych
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